La production de micro-algues : freins
et leviers
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Un article paru dans Renewable and Sustainable Energy Reviews met en
évidence, au moyen d’une revue de 319 publications, les difficultés sur
lesquelles achoppe la production mondiale de micro-algues, et plusieurs
leviers pour les surmonter. Entre 2020 et 2027, le taux de croissance annuel
moyen du marché mondial des micro-algues devrait étre de 4,30 %, atteignant
4,6 milliards de dollars en fin de période. L’agriculture, les industries
agroalimentaires, les secteurs des biocarburants, de la cosmétique et de la
pharmacie (figure) sont tres demandeurs de leurs molécules aux propriétés
multiples. Par exemple, l’'introduction de la chorella vulgaris, dans
1’alimentation de chevres et de volailles, améliore la teneur de la viande en
acides gras. De son cb6té, 1'Haematococcus pluvialis, qui peut étre intégrée
dans le régime de base des élevages aquacoles, a de surcroit des propriétés
probiotique et antioxydante qui intéressent les producteurs de denrées.

Utilisations des micro-algues
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Cependant, les colits de production de ces micro-algues sont élevés, freinant
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Différents lipides dans les micro-algues
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Enfin, 1’intelligence artificielle revét un intérét pour le « monitoring » de
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la biomasse. Le machine learning aide a identifier les différents modeéles de
croissance des biomolécules, pour une variété d’'algues, ainsi que les
corrélations entre ceux-ci et des facteurs comme la luminosité ou la
température, afin de favoriser l’instauration d’environnements favorables.
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