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Si les microalgues sont déjà employées comme compléments alimentaires ou comme
ingrédients « santé », leur utilisation à une échelle plus importante se heurte à
plusieurs  défis,  technologiques,  réglementaires,  culturels.  Tel  est  le  constat
dressé récemment dans la revue Industrial Biotechnology. L’enjeu est de taille, face
à l’accroissement des besoins de la population mondiale en nutriments de qualité,
notamment en acides gras et acides aminés essentiels, que la production de poissons
ne  pourra  pas  combler.  La  production  de  ces  acides  aminés  par  le  biais  de
microalgues est la plus économe à la fois en eau douce et en terres arables.

Consommation d’eau et de terres pour la production d’acides aminés essentiels selon diverses sources
agricoles
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Les auteurs font le point sur quatre voies technologiques aujourd’hui mises en
œuvre, en termes de maîtrise de la qualité de production et de la consommation en
eau, énergie et sols : les procédés de fabrication, in vitro ou dans le milieu
naturel, présentent des bilans très contrastés. Dans tous les cas, la baisse des
coûts de production, en réduisant l’empreinte carbone, est un enjeu, notamment pour
développer la consommation. En alimentation humaine, le potentiel réside surtout
dans le cracking et l’intégration dans les process alimentaires, en particulier pour
la production de viande artificielle. Pour ce faire, les auteurs relèvent que la
réglementation pour l’homologation des produits à des fins alimentaires et, plus
spécifiquement, pour la labellisation « biologique », nécessiterait d’être adaptée.

Source : Industrial Biotechnology

https://www.veillecep.fr/2017/11/les-microalgues-une-promesse-a-concretiser/
https://www.veillecep.fr/2017/11/les-microalgues-une-promesse-a-concretiser/
http://online.liebertpub.com/doi/pdf/10.1089/ind.2017.29102.wmo

